TIDS Vlllll! EEN

T .
I anﬂﬂB[““[' TS L S R S S YIS A SR AN w—-c_mt_ma':. e e Y GO
- SR TR e e s T e e s S -J,'
3 St 2 g 3 TET g f'—%‘sﬂ% % v
(i

(vanaf 10 personen te huur)
Alle barbecues zijn voorzien vanilosse poten en zijn in
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een normale auto te vervoeren. Barbecues worden 1. Steek de barbecue minimaal 1 uur van e ® 21 :"'-""“ st {‘l“' oo
alleen in combinatie met een vleesbestelling verhuurd. tevoren aan! : f@':__! T “a"*h““‘“*fi
Er wordt naar aanleiding van uw vleesbestelling 2. Leg een bergje houtskool in de barbecue. Plaats 3 % g
bepaalt welke'gasbarbecue u nodig heeft. daartussen de.aanmaakblokjes en steek die aan. 5 3
(Aantal stuks / 4 stuks = aantal personen) Verspreid de houtskool'over de barbecue als hij ;' -3"
goed gloeit. j
o

3. Zijn de vlammen'gedoofd en de houtskool of de
brikketten grijs, dan is
de temperatuur goed om te beginnen!

4. Hou in de gaten wanneer er nieuwé kolen bij
moeten, dan hoeft de barbecue niet opnieuw te
worden aangestoken. g

5. Haal-het vlees een uur voordat het op de
barbecue gaat uit de koelkast om op
kamertemperatuur te komen, maar laat het niet in
de volle zon'liggen!

6. Geef het vlees de tijd om bruin te'worden; teveel
om en om draaien is niet goed.

7. Gebruik een tang of spatel (dus geenwark) om het 4

SOORT BARBECUE HUUR  GASVERBRUIK  REINIGEN

Standaard Gratis
Gasbarbecue vanaf 20 tot 40 pers

Medium Gratis

Gasbarbecue vanaf 10 tot 20 pers

Schoonmaakkosten pan

BORDEN EN BESTEK
Stevige plastic borden + bestek en servetten

P-p. vlees op het rooster te leggen en om te keren. = -
i» Hierdoor blijven de vleessappen in het vlees LB
KOELBOXEN -f
8. Trek vlees dat aan het rooster kleeft niet los. Laat A
Bij bestellingen vanaf het even liggen, later gaat het vanzelf los. ’

9. Op een houtskoolbarbecue moet het vlees dat de
meeste hitte nodig heeft als eerste geroosterd
worden. Ga uit van onderstaande volgorde en let
goed op de kleur:
oS 1e rundvlees (biefstuk)

- rood/rosé (48-55 graden)

2e kalfs-'en lamsvlees, spiesen
\ rosé/gaar (58-65 graden)
3e varkensvlees en papillotten

helemaal gaar (65 graden)

= 4e voorgegaarde producten zoals: worstjes,

spareribs, kipproducten, kebabs.

10. Misschien overbodig, maar verplaats nooit een
brandende barbecue!

(exclusief apparatuur) kunt u gratis een koelbox lenen.
Dit zijn professionele koelboxen welke 24 uur op
temperatuur blijven mits ze niet geopend worden:
Een barbecuebestelling voor zondag wordt in onze
koelboxen klaar gezet.
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KEURSLAGER

wal G, Kluijtmans, keurslager £

[ Kerkstraat 13, St. Oedenrode

§' info@kluijtmans.keurslager.nl @
K "

www.keurslagerkluijtmans.nl
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) --D1verse SaUSje-S
__‘Stok_brood
_Huzarensalade
Kruidenboter -

»
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heerlljke momenten natuurlljk met het Iekkerste vIees* .
van de Keurslage“Trakteer Jezelf op onze heerluke
__\BBQ producten‘en maa[< er een echt feestje van 1. Wij-

helpen én adviseren | Je graagI
(Te bestellen vanaf 6 ersonen)f‘ﬁ
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DELUXE

Haas. op stok
Rundvleesspies
Scampispies in:braadsleetje
Lamsrackspies

STANDAARD

: 4 soorten vlees

b (hamburger, BBQ-worst,

i — speklap, 2 x satéstokjes)
~| » Diverse sausjes
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~ » Huzarensalade REMREL00N
'::-_.f Rauwkostsalades & e A 5 __:;‘;.‘_ Gyrosreeples :
—  Stokbrood g, =1 "Beefreepjes_ e i
Kruidenboter KI“DE“[“ i @ Bt A o ]
s i{ o ;
== er persoon . :
s o [~=g Hamburger E‘} g :
— @ ~.| » Barbecueworstjes : ;,3‘7‘ g '»-
= Gegaarde kipspies ‘ £ e 5
POPULAIR A 2
per persoon E" % : ?”'
L4 o
4 soorten vlees p.p., - = i e 31 2; i
maak hieronder uw keuze: 7 4 g4k ¢
Hamburger VIs j 2 i 7] %’
Souflakilapje ﬁ it ;}:
VR? Barbecueworst T ait i a5 3=
"',_{,,»E UISTEKERNTEMPERATUU&VOOI i GemsAnesrde Kiphlet Scampi-spies g ?-fl;fj ‘i
OR JOU GEKOX e i Gekruide biefstuk Tonijnmoot ";F@‘;- X
Shaslick Provencaalse visspies 3
Gekruide speklap Zalma| i
Saté (2 stokjes) a S‘p es. : 5
Houthakkerssteak é- De visspies zit in een k{
1 Kipsaté braadsleetje %{}
Kip houthakkerssteak e :
Kip ananasspies per persoon i & '. y
Gebakken drumsticks o et & o
Argentijns lapje i ;._}: 18
Griekslapje ‘:‘ % .!;
Spareribs (2 beentjes) ; VEn[Tnnlan ?:“ " f
i : #% p
Diverse sausjes i s i
Huzarensalade Linzenburger : F@
Rauwkostsalades Hamburger } %1‘
| g g
Stokbrood Groentenburger i f :
Kruidenboter i Bietenburger ;
PEr-persoon per persoon
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